
supplI’ di riso
arancino zucca, fior di latte e speck          3pz.   5 euro

Sfere dI patate in crosta di mais 
crocchette di patate, cime di rapa e fior di latte           3pz.   5 euro

pizze

esperienze di gusto

impasto con farina di grano arso, fior di latte, sponzali, capocollo affumicato, 
filetti di pomodorini semidry, crumble di tarallo, olio evo, basilico

12 euro

sapOricchIO
fior di latte, salsiccia a punta di coltello, radicchio, chips di carota,

scaglie di caciocavallo, gel di limone, olio evo
12 euro

Un fUnghettO tra la’ la’
fior di latte, datterino al forno, funghi cardoncelli, guanciale croccante,

scaglie di caciocavallo stagionato, olio evo, basilico
12 euro

sOle di pUglIa
passata di datterino giallo, fior di latte, scamorza affumicata, pancetta arrotolata,

cipolla croccante, riduzione di cotto di fichi, olio evo, basilico
12 euro

Un sUInO In campO
fior di latte, vellutata di cime di rapa ripassate, salsiccia fresca,

mollica croccante, pomodori secchi
11 euro

VIzIata
salsa di pomodoro pelato, fior di latte, funghi cardoncelli, prosciutto cotto fuori cottura,

mousse di carciofi, polvere di olive nere, olio evo
11 euro

sapore antico
fior di latte, pomodorini al forno, peperone friggitello sapore antico saltato in padella,

cacioricotta locale, olio evo, basilico
10 euro



Tutte le nostre pizze possono essere realizzate GLUTEN FREE e con impasti alternativi in base alla disponibilità
del giorno al costo aggiuntivo di 2 euro, chiedi info al nostro personale. 

Ogni ingrediente extra ha il costo di 2 euro / Bufala campana 2,50 euro / Prosciutto crudo di Parma 18 mesi 3 euro

four cheeson
fior di latte, asiago, fonduta di caciocavallo, chips di pecorino, mousse di gorgonzola

11 euro

rotondo rosso
salsa di pomodoro pelato, pomodorino datterino al forno, selezione di acciughe, 

olive taggiasche, fior di cappero, origano, aglio, olio evo, basilico
10 euro

bufalosa
salsa di pomodoro pelato, mozzarella di bufala, olio evo, basilico

9 euro

lucifero
salsa di pomodoro pelato, fior di latte, ‘nduja

8 euro

verace
pomodoro pelato bio schiacciato a mano, nodino di Stornarella tagliato a mano,

olio evo, basilico
8 euro

regina d’inverno
passata di pomodorino infornato, bufala affumicata, olio evo, basilico

8 euro

regina
salsa di pomodoro pelato, fior di latte, olio evo, basilico

6 euro

le intramontabili

imbufalita
passata di datterino giallo, bufala affumicata, ‘nduja,

cipolla croccante arrostita, olio evo
10 euro

favolosa
fior di latte, mortadella Favola, fonduta di caciocavallo, granella di pistacchio

10 euro

rucl e pat’n
salsa di pomodoro pelato, fior di latte, rucola selvatica in cottura,

patate CBT (cottura a bassa temperatura), scaglie di cacioricotta, olio evo, basilico
9 euro


